
A P E R I T I V E  /  A P P E T I S E R S

1. POH PIAH THOD 15 LEI     
    PACHEŢELE DE PRIMĂVARĂ 3  buc.
    SPRING ROLLS  & SWEET/SOUR SOUCE 3  pcs.

2. SATAY GAI 15 LEI 
    FRIGĂRUI DE PUI CU SOS DULCE DE ALUNE 3  buc.
    CHICKEN GRILL WITH SWEET PEANUTS SAUCE 3  pcs.
 
3. CURRY PUFFS 15 LEI 
    COLŢUNAŞI  DE PUI CU CURRY   3buc.
    CHICKEN CURRY PUFFS (Deep Fried) 3 pcs. 

4. GAI  YUD  SAI  15 LEI 
   ARIPIOARE UMPLUTE ŞI SOS DULCE / ACRIŞOR  2 buc.
    STUFF CHICKEN WINGS & SWEET/SOUR SOUCE (Deep Fried) 2 pcs.

S U P E  /  S O U P S

5. TOM  YUM  GAI 11 LEI 
     Un gust unic al celei mai populare supe din Thailanda
     TOM  YUM  CHICKEN SOUP  
     the unique taste of one of the most popular soup in Thailand

6. TOM  YUM  GOONG 15 LEI 
     TOM  YUM  PRAWNS SOUP  

7. TOM  KHA GAI 15 LEI 
     CHICKEN COCONUT AND GALANGAL  SOUP

8. TOM  KHA  GOONG 18 LEI 
    PRAWNS  COCONUT AND GALANGAL  SOUP

SALATE  /  SALADS

9. YAM GAI YANG 20 LEI 
    SALATĂ ACRIŞOARĂ ŞI PICANTĂ DE PUI
    SPICY AND SOUR CHICKEN SALAD

10. YAM  NEUA 20 LEI 
SALATĂ ACRIŞOARĂ ŞI PICANTĂ DE VITA*

       SPICY AND SOUR BEEF SALAD * 

11. YAM THALE 30 LEI 
      SALATĂ ACRĂ ŞI PICANTĂ DE FRUCTE DE MARE *
      SOUR AND SPICY SEAFOOD SALAD *



                               

CURRY

12. GANG  KHIAO WAN GAI * 24 LEI 
      PUI CU CURRY VERDE * 
      CHICKEN GREEN CURRY * 

13. PANANG GAI * 24 LEI 
      PUI CU CURRY PANENG *
       CHICKEN PANANG CURRY *
       
14. GANG DANG * 24 LEI 
      CARNE DE PUI / PORC ÎN SOS DE CURRY ROŞU *
      MEAT WITH RED CURRY *

15. GANG DANG GOONG  or  GANG KHIAO GOONG * 34 LEI
      CREVEŢI IN CURRY ROŞU  sau  VERDE *
      PRAWNS IN RED  or  GREEN CURRY *

CREVEŢI  /  FRUCTE DE MARE   /   PRAWNS  /  SEA FOOD

16. PHAD KHI MAO KUNG * 30 LEI 
      CREVEŢI ÎN PASTĂ DE CHILLI ŞI BUSUIOC *
      STIR-FRIED PRAWNS IN CHILLI PASTE & THAI BASIL *  
       
17. GOONG KRA-THIAM * 30 LEI 
      CREVEŢI ÎN SOS DE PIPER ŞI USTUROI *
      STIR-FRIED PRAWNS IN GARLIC & PEPPER SAUCE *

18. PHAT PHAK ANAMAI * 30 LEI
      CREVEŢI CU BABY CORN ŞI CIUPERCI *
      STIR-FRIED PRAWNS WITH BABY CORN & MUSHROOMS *

30. OREZ THAI JASMINE FIERT    5 LEI
      BOILED THAI JASMINE  RICE

31. EXTRA SOS    soia, chilli cu usturoi, chilli iute   4 LEI



PREPARATE  LA WOK  /  WOK  STIR  FRY

19. KHAO PHAD 20 LEI 
     OREZ PRĂJIT ÎN STIL THAI
       (piept de pui, surimi, orez jasmine, ou, şalotă, mazăre, ingrediente thai)
     FRIED RICE THAI  STYLE
       (chicken breast, surimi, jasmine rice, egg, shallot, snow pea, corn, Thai ingredients)

20. OREZ LA WOK,  VEGETARIAN  17 LEI
VEGETARIAN FRIED THAI JASMINE RICE

      
21.  PHAD  THAI 20 LEI 
      TĂIEŢEI DE OREZ, PRĂJIŢI ÎN STIL THAI
      THAI STYLE FRIED NOODLES

22. PHAD MED MAMOUNG * 20 LEI 
      PIEPT DE  PUI  CU  CAJÚ ŞI  LEGUME *  
      CHICKEN BREAST WITH CASHEW NUTS AND VEGETABLES *

23. PAD KHING * 20 LEI 
      CARNE CU GINGER ŞI FUNGUS *
      MEAT WITH  GINGER AND EAR MUSHROOM  *

24. PAD NAM PRIK PHAO * 20 LEI 
      CARNE CU PASTĂ DE CHILLI ŞI BUSUIOC *
      MEAT WITH CHILLI PASTE AND THAI BASIL *

25. PHAT PHET MOO * 20 LEI
      MUŞCHI DE PORC PICANT CU FRUNZE DE KAFFIR LIME * 
      SPICY PORK TENDERLOIN  &  KAFFIR LIME LEAVES * 

26. PHAT NEUA NAMMAN HOI * 20 LEI
      VITĂ ÎN SOS OYSTER CU CIUPERCI SI FUNGUS*
      BEEF WITH EAR MUSHROOMS IN OYSTER SAUCE *

27. PHAD PAK * 15 LEI 
      LEGUME, FUNGUS & TOFÚ ÎNĂBUŞITE CU LEMON GRASS ŞI GINGER *

VEGETABLES, EAR MUSHROOMS  & TOFÚ BROILED WITH LEMON 
GRASS  AND GINGER *

Preparatele marcate cu   *   contin si orez jasmine fiert

Pt celelalte preparate va asteptam la restaurant !!!
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